g [T )] Casera
o4 LA Codice: 0735

DESCRIZIONE:

I1 Valtellina Casera & un formaggio semiduro tutelato dalla Denominazione di Origine
Protetta, che ne garantisce I’unicita. Si produce tutto 1’anno con la cura e 1’amore di
un tempo seguendo il disciplinare della DOP. La stagionatura parte da un minimo di
70 giorni fino ad arrivare oltre 300 giorni. Si presenta con una pasta giallo paglierino
dalle sfumature ambrate ed un’occhiatura fine e diffusa. Ha un sapore delicato con
note di frutta secca.

INGREDIERNT:

Latte vaccino, sale e caglio.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: DA +4°C A +8°C.

VALORE ENERGETICO 1547 kJ - 373 Kcal
GRASSI 28g¢

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI 209
CARBOIDRATI 0.9g

DI CUI ZUCCHERI 0.59
PROTEINE 299

SALE 1.69g




