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DESCRIZIONIES

La rosa camuna ¢ un formaggio da tavola unico, semigrasso, di breve stagionatura,
prodotto in val Camonica, dalla caratteristica forma a petalo di rosa. Questo
formaggio a pasta semidura ¢ prodotto con latte vaccino parzialmente scremato. Gia
dopo un mese di stagionatura possiamo notare il gusto profumato di essenze montane,
intenso, persistente con note di nocciola e burro. Non contiene conservanti o additivi
chimici. E un’ottima fonte di proteine e calcio.

INGREDIENTE

Latte vaccino pastorizzato, caglio, sale e fermenti lattici.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: DA 0°C A +6°C.

VALORE ENERGETICO 1561 kJ — 373 Kcal
GRASSI 30.0¢

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI 14 ¢
CARBOIDRATI 0.6g

DI CUI ZUCCHERI 0.6g
PROTEINE 23.9¢

SALE 1.5¢g




