g (1 ] Pecorino romano
Ll hiihdy DOP
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DESCRIZIONIES

11 pecorino romano DOP ¢ un formaggio di latte di pecora, a pasta dura, dal sapore
lievemente piccante intenso e gradevole. Il colore con cui si presenta la pasta, dura e
compatta, ¢ bianco. La stagionatura minima ¢ di 5 mesi, lunga stagionatura che gli
permette di essere un formaggio naturalmente privo di lattosio. Non vi é I’aggiunta di
nessun additivo.

[INGIREDIERNTTS
Latte di pecora, sale, caglio di agnello, fermenti lattici.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: DA +4°C A +6°C.

VALORE ENERGETICO 1626kJ —392 Kcal
GRASSI 329

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI 18.2¢
CARBOIDRATI 0.0014g

DI CUI ZUCCHERI 0.001(g
PROTEINE 26g

SALE 5g




