g (1] Culatello di
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(for: ) Codice: 1106

DESCRIZIONIES

E ricavato dalle cosce di suini pesanti nati e allevati in Italia nei territori dell’Emilia
Romagna e Bassa Lombardia. Viene lavorato esclusivamente a mano e dopo
un’accurata fase di disosso e rifilatura, il culatello viene salato, massaggiato e posto a
riposo. A fine stagionatura il culatello si presenta con la caratteristica forma a pera. Il
Culatello di Zibello DOP ¢ caratterizzato da un sapore dolce e delicato. L'aroma
unico ¢ intenso e persistente, e la consistenza ¢ morbida e soffice.

INGREDIERNTTE

Coscia di suino, sale, pepe.

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: DA +2°C A +7°C.

VALORE ENERGETICO 1193 kJ — 286 Kcal
GRASSI 18g

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI 6.79
CARBOIDRATI 0g

DI CUI ZUCCHERI 0g
PROTEINE 31g

SALE 4.8




